
PER INIZIARE

Tartare di manzo, verza, salsa all’aglione e tuorlo fondente (6,7,10, 12,)
 18 euro

Uovo croccante, ragù finto e asparagi (1, 3, 7, 9)
12 euro

Insalata russa di pollo e maionese all’olio evo (3,9, 12)
15 euro

Selezione di salumi e formaggi (7)
(“Le follie di Carlo Giusti” e “poggio di Camporbiano”)

20 euro

DALLA CUCINA

Risotto agli Agrumi (7,9)
15 euro

Tagliatelle all’Alfredo, Ragù di selvaggina e gremolada (1,3,7,12)
18 euro

Raviolini burro e marmellata (1,3,6,7)
18 euro

Il Nostro Spaghetto alla Carrettiera (1,7)
15 euro

Carré di cinghiale, tuberi fondenti e il suo fondo (7,9,12) 
25 euro

Brasato di manzo e purè (1,7,9,12)
18 euro

Piccione in carcassa, purè e orzotto tostato (1,7,9,12) 
25 euro

Cappello del prete al pepe verde e millefoglie di patate (7,9,12)
 20 euro

Costata di vacca alla griglia, patate fritte e salsa al prezzemolo (1,)
(Minimo 1,300 kg consigliata per almeno 2 persone)

80 euro/kg



DALL’ORTO

Cipolla ripiena gratinata (7)
10 euro

Legumi alla toscana (9)
7 euro

Verdure glassate di stagione (7)
10 euro

Purè di patata (7)
6 euro

Misticanza di stagione
7 euro

Patate fritte
7 euro

DOLCI

Crème brûlée alla vaniglia (3,7)
8 euro

Zuppa inglese (1,3,7)
10 euro

 
Gelato artigianale (7)

6 euro

Sorbetto di frutta di stagione 
5 euro



Menù degustazione

L’ANIMA DEL CASTAGNO

Terrina di Fegatini alla Toscana

Cipolla Ripiena Arrosto e Brodo di Prosciutto

Tagliatelle all’Alfredo, Ragù di Selvaggina e Gremolada

Passatelli, Funghi, Parmigiano e Brodo di Bosco

Piccione Cotto in Carcassa, Purè, Orzotto Tostato e la sua Coscia

Sfoglia di mele e gelato alla vaniglia

70 euro

Il Menù Degustazione verrà servito per tutto il tavolo



LEGENDA DEGLI ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e derivati)

2. Crostacei (gamberi, granchi, aragoste e prodotti derivati)

3. Uova (e prodotti a base di uova)

4. Pesce (e prodotti a base di pesce)

5. Arachidi (e prodotti a base di arachidi)

6. Soia (e prodotti a base di soia)

7. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia e prodotti derivati)

8. Sedano (inclusi gambi, foglie, semi e prodotti a base di sedano)

9. Senape (e prodotti a base di senape)

10. Semi di sesamo (e prodotti a base di sesamo)

11. Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l)

12. Lupini (e prodotti a base di lupini)

13. Molluschi (vongole, cozze, ostriche, calamari e prodotti derivati)


